Lieber qast,

wir heiben Sie in unserem. Gasthof
herzlich willkomumen.

Unser Bestrebew ist es, thnen bn unseren gemiitlichen Riwmen
etwas Ruhe und Behaglichieelt zu vermitteln. Flilen Ste sich woll bel
wns, nieht nur als gast, sondern als Freund des Hauses.

Nehmen Ste bitte elne kuze Wartezelt in Kauf, die wiv zur
sorgfiltigen wnd frischen Herstellung der Spetsen bendtigen.
Wir witnsehen thnen gbnen angenehmen Aufenthalt bel wns bm
wSchwarzen Rob in Goldwihl,
waren Ste zufrieden und habew Ste sich bel wns wohlgefihlt,
evapfehlen Sie uns bitte weiter; sollten Sie ebnen Grund zur
Beschwerde haben, wenden Sie sich bitte an uns.

die Wirtsleut
Familie Wolfrum und alle Mitarbeiter

Dlurfen wir Ste noch darauf hinweisen, odass unser Haus alle
Mbglichlkeiten bietet, um Tagungen, Betricbsausfliige,
Familienfelern und andere Festlichietten abzuhalten?

Ste méchten zuhause fetern? Ketn Problen!
Unser Partyservice Liefert alles frel Haus!
Moderne Glistezimmer (40 Betten), sowie vier Ferienwohnungen
stehen thnen zum Ubernachten oder fir Lingeren Aufenthalt

Zur Verfigung.

Alle Preise inklusive Bedienungsgeld wnd 19 % Mehrwertsteuer.

Dawke fitr thr Verstinduis, dass wir im Restawrant
Bargeld und ec - Karten akzeptieren, jedoch KEINE KREDITKARTEN.



Vomeweg und zwischendurch

Bunter Salatteller
it versehiedenen knackigen Salaten der Saison klein
unol Balsamico - Senfolressing mariniert grod

Fletschsalat =2 (aus der hauselgenen Metzgerel )
auwf Toast, mit Zwiebelringen garniert

Knusprige Bratkartoffeln
mit Speck ¢, Shrimps, frischen Krliutern uno
kleiner Salatgarnitur

carpaccio vow. Rinderfilet,
mit Balsamicoessig), Olivensl und frischem Parmesankiise
mariniert, dazu Baguette

Aus unser'm Supp’ nkessel

Frinkische Leberkndoelsuppe
Rinderkraftbrithe mit €L

weibmaintaler Brotsuppe
mit Speek €, Zwiebeln und frischen Krdutern

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot
Knackige Salate

Bunte Blatt- und Rohkostsalate der Satson
mit Olivendl und Balsamico - Senfaressing mariniert,
sowte mit ,Zutaten” threr Wahl:

- Knoblauch - qavnelen vom Grill
- Riucherlachs wnd Sahnemeervettich
- gebratenen Putenbruststreifen
- gebackenem Fetakise und Zwiebelringen
- Schinken 5= und Kiaserdllehen wnd gekochtes EL
- dazu servieren wir jeweils Baguette -

Erl&uterungen der Zusatzstoffe: siehe letzte Seite
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Unsere Rissi - Speziititen o

wetbmatntaler Holzhackertopf
Bauwernwirsehtla®, Kasseler®, Riucherbaueh® und Sehweinsbrot” n
im Topfla serviert, dazu a Sauerkraut ung Avpfl € 850

Schwarze - Rob - Pfanne
Schwetnelendehen in der Planne serviert, dazu buntes Marktgemise,
Pilze der Satson, Splegelel und Pommes frites € 13,30

Balkanspied
Filets vom Schwein wne Rind an Spied in fewdger Paprikasauce,
dazu gebratenes Paprikagemiise, Specks, Grillwitrstl®S und Butterreis

€ 13,60
Grillteller
Gebratene Schwelnelendehen mit geschmorten Champigunons, Grillwiirstl=s,
Speckbohnens, Grilltomate, Kilduteroutter und Pomumes frites € 13,50
waldler - Pfanne

Filetstiicke von Rind, Schwein und Pute an 579@@% mit Grillwitrstl®=,
und Riucherspecks, tn der Pfanne senviert, dazu Pilze der Saisown,
Ristzwiebeln, buntes Marktgemiise und Bratkartoffeln € 15,90

Feine Nudelgerichte

Rigatoni in Stelnpilz - Krluterrahm wit gebratenen Schweinefiletspitzen,

dazu frischer, gehobelter Parmesaniiise € F#20
Schinkennudeln
mit Bl und frischen Kriiutern, dazu Salate der Saison € 5,50

Erl&uterungen der Zusatzstoffe: siehe letzte Seite



eckeres vom Schwein
Saftige Sehuitzel

Sehnitzel ,wWiener At
it Pormes frites und Salaten der Satson € #,95

Cordown blew (it Schinkens una Kilse gefulltes Schwelneschnitzel)
mit hausgemachtem Karvtoffelsalat und Salaten der Saison € 9,20

Schweizer Schnitzel
Naturschnitzel mit gerdstetem Specks wnd Zwiebelw,
das Ganze wit Edamer Gboerbacken, dazu eine bunte Salatschitssel € 9,20

Rahmschnitzel
Natursehnitzel in felner Rahmsauce, dazuw Butterels
wnd Salate der Saison € 820

Paprikaschnitzel
Naturschnitzel in fewrdger Paprikasauce, dazu Butterveis
wnd Salate der Satson € 850

Jagerschnitzel
Naturschwnitzel tn Sehwammerlranhmsauce, dazu Krduterspitzle
wnd Salate der Satson € 895

Prager Schnitzel
Naturschnitzel in feiner Sauce mit Speckrithrels, dazu Pommes frites
wnd Salate der Saison € 895

Kinuspriges Schwelneschiiufele
it friinkischen Kliben? wno Sauerkraut

€ 9,20

Saftiger Schwelnsbraten ‘

it frimischen Kliben ? und Salaten der Saison e 95
Z,wiebeloraten

it frtinkischen Kliben 9, Ristzwicbeln und Salaten der Saison € 7,20
Rossl - Teller

Schweinelendehen vom Grill mit geschmorten Champignons n Rahm,
dazu Bandwnudeln und Salate der Satson € 11,20

Erl&uterungen der Zusatzstoffe: siehe letzte Seite



Schweinelendehen vom Grill tn Gorgonzolaram,
dazu Kavtoffelrbstl € 10,20

Schweinelendehen ,ungarisch*
Schwelnelendehen vom Grill bn Paprikardhmsauce,
dazu Butterrels und Salate der Saison € 11,80

weibmaintaler Holzhacker - Steak
Saftiges Kanumsteak tn Zwiebelsauce, dazu geschmorte Pilze,

gerbstete Speckstreifens, Bratkartoffeln und Krautsalat € 9,20
Portion hetber kKnochensehinkens

mit bunter Salatplatte € geo
Kotelett ,Zigeuner Art

Kotelett vom Grill in Paprikarahm mit geschmortem Paprikagemise,

dazu Pommes frites € #80

Saftiges Kasseler Rippehens
mit Butterkartoffeln und Sauerkiaut € 6,70

Gebackenes Kotelett in knuspriger Panade
it hausgemachtem Karvtoffelsalat € ©,40

Aus Wald und Feld

Geschmorter Rehbraten in Wacholderrahmsauce
it frtinkischen Kliben? und Preiselbeeren € 12,20

Geschwnetzeltes vom Hivseh tn wWild - Preiselbeersauce, wmit Fritchten garniert,
dazw Butterspiitzle und Salate der Saitson € 13,20

Alles vom Federvieh

Knusprige Gitnsebrust tn Beifubsauce,

dazu frankische Klibe) und Apfelrotioraut € 12,50
Putensteak vom Grill tn Curryrahm
vaik Butterspitzle und gebratenem Fritohtespied € 920

Erl&uterungen der Zusatzstoffe: siehe letzte Seite



Rund um’s Rind

Frinkischer Rahmsauerbraten

it Kliben? wnd Apfelrotiohl e 820

Schwanmmerlrahmbraten

mit Klgben und Salaten der Saison € 9,20

Rinderschmorbraten tn Rahmsauce

mit Kartoffelikroketten und buntem Marktgemiise € 820

Pleffervanmbraten tn feuriger Sauce,

dazu Kartoffelrroketten unad Salate der Saison € 820

wiener Zwiebelrostoraten

mit Ristzwiebeln, Bratkartoffeln und Salaten der Satson € 11,90

Ruwmpsteak, in Dunkelbiersauce,

dazu Bratkartoffeln und bunte Blattsalate € 12,90

Pleffersteak

Rumpsteak tn feurtger Peffersauce, dazu Pommes frites und Speckbohnen
€ 13,20

Rumpsteak mit gerdsteten Zwicbeln,

dazu Ponumes frites und Salate der Satson € 13,20

Rumpsteakr ,natur

it witvziger Kitiuteroutter uad grober, bunter Salatsehiissel € 12,90

Rinderfiletsteak ,natur”

mit witrziger Kildutedoutter, Kartoffelgratin

und Salaten der Satson € 18,50

Rinderfiletsteak

mit geschmorten Champignons, dazu Herzoginkartoffeln una

buntes Marktgemiise € 18,80

Rinderfiletsteak ,Mirabeau”

Natursteak mit Savdellenfilets und Eischetben garniert,

dazu Pomumnes frites und Salate der Saison € 18,80

Erl&uterungen der Zusatzstoffe: siehe letzte Seite



Unser Fischangebot

Gebratene Zanderfilets tn witkziger Knoblaueh - Krdiuterbutter,

dazu Schnittlauchkartoffeln und Salate der Saison € 13,20
Gebackenes Schollenfilet in knuspriger Panade

it grobem, buntem Salatteller € 840
Gebackenes Golabarschfilet

it hausgemachtem Kavtoffelsalat wunol kleiner Salatgarnitur € 5,80

Felne Matjesfilets in Sauerraam. - Joghurtsauce

mit Zwiebeln, Apfeln und Guirkens, dazu Butterkartoffeln € 5,95
Gerliueherte Fichtelgebirgs - Forellenfilets

mit Sahnemeervettich, Baguette und Butter € #95
Felner Ritucherlachs

mit Kavtoffelrdstl, Rlelner Salatgarnitur und Sahnemeervettich € 9,75

Kleine Gerichte filr zwischendurch ®

Toastschnitten , Hawail

Toastsehetben mit gekochtem Sehtnkens und Ananas belegt,

das Ganze mit Kise dberbacken, mit Frichten garniert € 4,20
Schinken? - Kilse - Toast € 4,20

Hausgemachter Leberkils € wit Kartoffelsalat und Splegelel € 4,40

2 Stitek Knackwiirstl =2 mit Sauerkraut und Brot € 2,90
2 Stitck hetbe Bauernseufzer =€ wit Sauerkraut und Brot € 2,90
"Currywirst 22 b feuriger Sauce mit Ponumes frites € 4,40
Bauernomelette (knusprige Bratkavtoffeln mit Specks, Zwieoeln,

Kimmel, EL und frischen Krliutern), dazuw Krautsalat € 595
Rustilkales Z wiebelbrot

mit Specks und EL, das Ganze mit Kiise doerbacken € 4,50

Erl&uterungen der Zusatzstoffe: siehe letzte Seite



Spezialitaten aus der hauseigenen Metzgerei

Schwarze Rob - Platte
Hausplatte mit verschiedenen " Wurst>S-, Schinkens- und Kilsesorten,
dazu Brot uno Butter € #,80

Appetitsbrot ,Schwarzes Rob* e 520
(mit Fleischsalat =2, Sehinkens, Leckeren \Wurstsorten =% veleh garniert)

Beefsteak Tatar mit Zwiebeln wnd €L, dazu Butter und Brot € 8§50

Schwedenplatte (verschieden belegte Toasthappen, velch garniert) € 10,50

Gemisehte Schinkenplattes, dazu Brot und Butter € #20
Hausgemachte Silze ,plkant mit Ristkartoffeln oder Brot € 580

Frankischer Brotzeitteller
Hausgemachte Wurst 8- und Schinkenspezialititent mit Gurkes,

Brot unod Butter € #5350
Gemisehte Aufschnittplatte 8 mit Brot und Butter € 6,40
Kalter Braten vom Schwetn,

dazu Brot, Butter und Sahneneerrvettici € #50
Frinkischer Wurstsalat =2 mit Brot uno Butter € 4,80

Schweizer Wurstsalat 2 (mit Kidsewitrfeln), dazu Brot und Butter € 5,60
Hausgemachter Presssack, (weih wund rot) mit Brot und Butter € 4,e0

Strammer Maxe
Gekochtes oder vohes Schinkenbrot mit Spiegelel € 4,20

Sehinkenbrot® (roh oder gekocht) € 2,70  Kaltes Bratenbrot € 4,20

Tatarbrot € 4,50 wurst =2- pder Kiisebrot e 3,50

Fleischlos gliicklich..-

Luftiger Kaiserschmarrn mit Preiselbeeren und Puderzucker € 4,20
Gebackener Camenmbert nit Preiselbeeven, Frilchten, Toast und Butter € 4,90
Kinusprige Kartoffelpuffer (4 Stick) mit Apfelmus € 4,20

Kiseplatte € 820

mlt verschiedenen Leckeren Kiisesorten, dazu Butter, Brot und Fritchte
Erl&uterungen der Zusatzstoffe: siehe letzte Seite



wie witr” s wit

o einem GUTSCHEIN vow ,Schwarzen Rob*
(fir Speisen § Getriinke oder Blnkawf in unserer Metzgerel)

o e¢inem FESTMENW, das wir nach thren \Witnschen
Zusammenstellen

o tinem PRASENTKORER, (z.B. mit leckeren Schinken~ und
Wurstspezialitliten aus unsever hauseigenen Metzgeret,
subigkeiten, Obst, frinkischen Edelbriinden und vielew. wehr...)

o elner nettew KLEINIGKEIT aus unserem Schranke am
Haupteingang?!

/0

AN\

verbringen. Sie einen netten Abewd wit Familie und
Freunden bet uns - und kochen dochselibst - und zwayv betw

RACLETTE odéer FONDUE !

Wihr bereitew alle Zutatew (z. B. verschiedene Filets, buntes
Marktgewiise, Baguette, Kartoffeln usw.) fir sie vor,
Ste brawchen wur woch ,drauf Los zu kochen“!

- ab 3 Personen, bitke mindestens 2 Tage vorbestellen -

Kennzelehnung der Z usatzstoffe:

1 = mit Farbstoff,
2 = wmit Konservierungsstoff
3 = wit Phosphat
5 = mit Antioxidationsmitteln
g = mit Nitritpdkelsalz
9 = geschwefelt/mit Schwefel behandelt

Liebe Gilste,

Zusatzstoffe sind Hilfsstoffe, die fitr uns bel der Herstellung
und Zubereitung von Lebensmitteln in groben Mengen
oftwmals notwendig sind

Ste stellen ketne Gefahr fir die qesundheit dar,

laut Lebensmittel — Kennzeichnungs — Veroroniung

stnd wir jedoch zu Angabe dieser Stoffe verpflichtet.




